
夏場 旬 迎 鮮度バツグン 独自養殖！

花籠： 造 ／季節 天

身 柔 程 脂 美味

※盛付 内容 変 場合 税込 価格

味噌 桃果汁 加 味噌煮

‣

花籠御膳‣2,380円
飯／生青海苔 味噌汁／漬物
三連小鉢／山菜八女抹茶蕎麦

黒瀬若ぶりお造り‣

サーロインステーキ
定食： 飯／味噌汁／漬物

定食‣ 単品‣

ガツン ニンニク ステ キ醤油！

季節の天ぷら‣

じゅるり

連子鯛の塩焼き‣1,200円

本日の焼魚カマ 焼 最大 分頂戴

※オ ダ 前 スタッフ 確認

‐売切 御免‐単品 ‣

サバ味噌煮定食
定食： 飯／ミニ 造 ／味噌汁／小鉢付

➤焼 最大 分頂戴

➤調理 時間頂戴 場合


